
bUdyNkI

CHłOdNIE



Przechowalnie oraz Chłodnie CHAMPION dedykowane dla producentów owoców i warzyw, a w szczegól-
ności grup producenckich, realizowane są formie centrów logistycznych, z najnowocześniejszymi rozwią-
zaniami technologicznymi i konstrukcyjnymi dostępnymi w krajach Unii Europejskiej. 

 CHAMPION oferuje kompleksową obsługę w realizacji tego typu in-
westycji w zakresie:

●●  �stworzenie koncepcji technologicznej i architektonicznej w oparciu o wymagane certyfikaty unijne jak 
BRC(British Retail Consortium), IFS(International Food Standard), ISO 22 000, GLOBALGAP, TNC (TESCO 
Nature’s Choice), dzięki którym Inwestor będzie miał możliwość współpracy z klientami z całej Europy

●●  �opracowanie pełnej dokumentacji technicznej do uzyskania pozwolenia na budowę wraz ze wszystkimi 
projektami branżowymi oraz uzgodnieniami środowiskowymi

●●  indywidualne opracowanie rozwiązań w zakresie sieci tele – informatycznych, monitoringu i ochrony obiektu
●●  opracowanie projektów aranżacji wnętrz, na najwyższym, europejskim poziomie
●●  zaprojektowanie oraz wykonanie terenów wokół obiektu jak drogi, place manewrowe, tereny zielone
●●  �realizacja całego zakresu prac przy współpracy ze sprawdzonymi podwykonawcami oraz pełna koordy-

nacja i nadzór nad przebiegiem realizowanych prac

 Ogólna charakterystyka obiektu:
●● Część magazynowa chłodni/przechowalni wykonana z konstrukcji stalowej, złożona ze słupów i kra-

townic, które pozwalają na uzyskanie niskiego zużycia stali oraz optymalnego zużycia betonu na prace 
fundamentowe. Ochrona antykorozyjna konstrukcji stalowej obiektu – cynkowanie

●● Obudowa ścian i stropu chłodni - płyta warstwowa z rdzeniem poliuretanowym, montowana na ścianach 
i suficie zapewnia doskonałą izolację termiczną

●● Obudowa dachu z blachy trapezowej z powłoką lakieru poliester standard oraz specjalną powłoką anty-
kondensacyjną

●● Cześć socjalno-biurowa wykonywana w technologii tradycyjnej lub innej według wytycznych Inwestora
●● Elewacja zewnętrzna na podstawie indywidualnych opracowań w oryginalnych i rzadko spotykanych 

rozwiązaniach architektonicznych

 Zalety
●● Krótki czas realizacji inwestycji dzięki zastosowaniu konstrukcji stalowej szkieletowej oraz lekkiej obu-

dowy z płyt warstwowych
●● Ekonomiczność: wykorzystanie technologii z płyty warstwowej z rdzeniem poliuretanowym pozwala na 

wysoką izolacyjność pomieszczenia, co redukuje koszty ponoszone na utrzymanie niskich temperatur 
w chłodni

●● Funkcjonalność: rozmieszczenie poszczególnych stref obiektu jest zgodne z programem użytkowym i 
technologią składowania i dystrybucji towarów co pozwala na łatwą zmianę branży oraz rozszerzenie  o 
inne produkty

●● Szybka i bezpieczna możliwość rozbudowy obiektu 

 Parametry
Obiekt dzielony na kilka charakterystycznych względem jego przeznaczenia stref:

●● część magazynowa - przeznaczona do przechowywania opakowań oraz półproduktów do przetwórstwa
●● sortownia składająca się z pomieszczeń technicznych
●● chłodnie oraz strefa dostaw i wydawania towaru
●● cześć socjalno-biurowa

Część główna - podzielona ze względu na technologię:
●● strefa przyjęcia towaru
●● pomieszczenia do składowania poprzedzone szokerami podzielone są ze względu na rodzaj, klasę oraz 

przeznaczenie towaru. Część przyjmowana składowa jest bezpośrednio do chłodni, a następnie przeka-
zywana do pomieszczenia spedycji lub bezpośrednio transportowana z chłodni do sortowni , w której to-
war jest segregowany, ważony i pakowany lub siatkowany w zależności od potrzeb. Tak przygotowany 
towar powraca do chłodni, a następnie trafia do pomieszczenia spedycji.

 W budynku socjalno-biurowym znajdują się:
●● pomieszczenia socjalne dla pracowników fizycznych z wydzielonymi strefami, szatnie z umywalniami , 

pomieszczenia techniczne, jadalnia
●● pomieszczenia socjalne dla pracowników fizycznych, toalety , pomieszczenia techniczne, biura dla pra-

cowników obsługi chłodni, przetwórstwa i magazynu
●● pomieszczenia biurowe dla pracowników umysłowych

 Firma Champion oferuje szereg opcji dodatkowych, których zastosowanie wynika ze wspólnych rozmów i 
ustaleń na etapie tworzenia koncepcji a następnie projektu budynku.
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